POUR COMMENCER

COUNCIL OAK BACON 24 HUITRES ROCKEFELLER 27
Pain de mais, beurre aux pommes, oignons perlés Epinards, fenouil, sauce hollandaise,
marinés, demi-glace au Calvados chapelure
GALETTES DE CRABE GEANTES 26 PIEUVRE GRILLEE 29
Aioli a la moutarde en grains, frisée, Pommes de terre écrasées et frites,
orange, ciboulette amandes Marcona, gremolata, romesco
PIECE DE B(EUF TARTARE* 28 CREVETTES GRILLEES 25
Rémoulade, aioli, capres frites, Piment calabrais, beurre blanc,
focaccia grillée citron grillé, baguette grillée
CALMARS 28 PETONCLES POELES 42
Poivrons marinés, pomodoro, Soubise a l'oignon, beurre noisette
aioli au miso citronné aux capres, oignons verts, chapelure

PLATEAU DE FRUITS DE MER POUR DEUX 136 PLATEAU DE FRUITS DE MER POUR QUATRE 220
Crabe géant, homard du Maine, cocktail de crevettes, Crabe géant, homard du Maine, cocktail de crevettes,
huitres de la céte Est et de la cote Ouest™ huitres de la céte Est et de la cote Ouest™

Servi avec sauce cocktail, raifort, citron, sauce mignonnette et sauce a la moutarde.

FROID

COCKTAIL DE CREVETTES GEANTES 26 COCKTAIL DE CRABE GEANT 32
Sauce cocktail, raifort, citron Sauce cocktail, sauce a la moutarde, citron

HUITRES DE LA COTE EST ET DE LA COTE OUEST* 26
Sauce cocktail, raifort, sauce mignonnette au poivre rose, citron

SOUPS & SALADS

BISQUE DE HOMARD 19 SOUPE A L'OIGNON GRATINEE 14
Homard, créme fraiche, Oignons caramélisés, bouillon de beeuf,
ciboulette, brandy fromages Gruyere et Provolone, pain au levain
SALADE CESAR 17 SALADE ICEBERG 16
Laitue romaine, parmesan, Laitue iceberg, tomates, fromage bleu, bacon fumé,
pain au levain, vinaigrette César* radis, vinaigrette au fromage bleu

SALADE HACHEE 17
Laitue romaine, oignons rouges, mais, bacon, fromage bleu,
canneberges séchées, noix confites, vinaigrette balsamique blanche

La consommation de viandes, de volailles, de fruits de mer, de mollusques ou d'ceufs crus ou insuffisamment cuits peut augmenter votre risque de maladie
d'origine alimentaire. Taxes et pourboire en sus. Un pourboire de 18 % sera automatiquement ajouté aux groupes de huit personnes et plus.
*Désigne un plat contenant des ingrédients crus.




B(EUF CANADIEN AAA

Fourni par Slipacoff Premium Meats, High River Farms, Alberta

CONTRE-FILET DE NEW YORK AVEC OS 87

18 oz

FAUX-FILET AVEC OS 92
240z

PORTERHOUSE 94
24 0z

LONG FAUX-FILET AVEC OS 147
340z

CONTRE-FILET DE NEW YORK 64
12 0z

COTELETTES D'AGNEAU DU COLORADO 67

12 0z

B@EUF WAGYU CERTIFIE

WAGYU AMERICAIN 187
Snake River Farms, faux-filet avec os
18 oz

WAGYU JAPONAIS A5
Contre-filet de la préfecture d'Hokkaido
50z 148 70z 214

TERRE ET MER

FILET MIGNON 72
8oz

FILET MIGNON AVEC OS 94
16 0z

BAVETTE DE B(EUF PRIME 49
12 0z

AJOUTS
BEURRE A LA TRUFFE 6
BEURRE AU VIN ROUGE 6
FROMAGE BLEU 7
OSCAR AU CRABE 27
CREVETTES GRILLEES 23
PETONCLES POELES 38
QUEUE DE HOMARD 67

DEMI-POULET ROTI 35

Purée de panais, broccolini, jus de poulet a la truffe

BAR 59
Sauce Veracruz, huile d'olive, citron grillé

SAUMON 43
Soubise a l'oignon, fenouil réti, vinaigrette
au citron, huile aux herbes

SAUCES

SAUCE STEAK C.O.
BEARNAISE

HOLLANDAISE

DEMI-GLACE AU VIN ROUGE
SAUCE AUX TROIS POIVRES
CREME AU RAIFORT
CHIMICHURRI

® W W ® ® ® ®

ACCOMPAGNEMENTS SIGNATURE

ASPERGES ET SAUCE HOLLANDAISE 18

EPINARDS A LA CREME 12
CHOUX DE BRUXELLES ET BACON 14
CHAMPIGNONS ROTIS 13
MACARONIS AU FROMAGE 16
Ajouter du crabe 29
Ajouter du homard 29

PUREE DE POMMES DE TERRE 16
POMME DETERRE AU FOUR GARNIE 14
POMMES DE TERRE GRATINEES 14
FRITES AUX FINES HERBES 13

La consommation de viandes, de volailles, de fruits de mer, de mollusques ou d'ceufs crus ou insuffisamment cuits peut augmenter votre risque de maladie
d'origine alimentaire. Taxes et pourboire en sus. Un pourboire de 18 % sera automatiquement ajouté aux groupes de huit personnes et plus.
*Désigne un plat contenant des ingrédients crus.



